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●蕪木
珈琲の焙煎所とチョコレート工房を併設する蔵前の珈
琲・チョコレート店。珈琲＆チョコレートのペアリン
グが楽しめる。ビストロ・ノーガでは、蕪木珈琲の店
主が時間帯に合わせてブレンド・焙煎した豆を挽いて、
ビストロ・ノーガオリジナルブレンドの珈琲を提供し
ています。
A coffee and chocolate shop in Kuramae with a coffee 
roastery and chocolate workshop. You can enjoy the 
pairing of coffee and chocolate. At Bistro NOHGA, 
the owner of Kabuki Coffee grinds beans blended 
and roasted according to the time of day, and offers 
Bistro Nohga original blended coffee.

Kabuki

●The Ethical Spirits（エシカル・スピリッツ )
台東区蔵前で「隠れた才能をステージへ」という考え
のもと、台東区・蔵前で、酒粕やカカオの外皮、生姜
の葉などの未活用素材を活用したジン造りを行うスピ
リッツメーカー。
BistroNOHGA オリジナルカクテルの多くはエシカルス
ピリッツ様のジンから生み出されています。
A spirits manufacturer in Kuramae, Taito ward, Tokyo, 
that makes gin from rarely used materials such as sake 
lees (leftovers from the sake making process), cacao 
rinds,  and ginger leaves--based on the idea of 
“bringing hidden talents to the stage. ”
Many of Bistro NOHGA's original cocktails are crafted 
from Ethical Spirits` gin.

●浅草 栖
秘書が選ぶ贈答用のクッキーを EC サイトにて販売。「接
待の手土産セレクション 2023」特選受賞。
BistroNOHGA 人気オリジナルノンアルコールカクテル
のひとつには浅草栖オリジナル商品である「エルダー
フラワーカモミールシロップ」を使用しております。
This beverage is known as “Secretary's choice of gift” 
and is sold on the EC site. Asakusa SUMIKA won a 
special award in the “Selection of Souvenirs for 
Business Entertainment 2023. ”
It`s one of Bistro NOHGA more popular original 
non-alcoholic cocktails and contains “Elderflower 
Chamomile Syrup” (an Asakusa SUMIKA original 
product).

Asakusa SUMIKA

＜連携先紹介  Neighbors Introductions＞

●inclus（アンクリュ）

台東区谷中にあるナチュラルワインショップ 兼 ブルア
リーの inclus ( アンクリュ )。
ナチュラルワインにインスピレーションを受けつつ、
自由な発想のアルコールフリー (0.00%) ビールを製造。
香料・保存料は使用せず、本物の麦芽・ホップに加え
フルーツやボタニカルを贅沢に使用し、ノンアルとは
思えないボディ感や奥行きのある味を目指しています。

Inclus is a natural wine store and brewery located in 
Yanaka, Taito-ward, Tokyo. Inspired by natural wine, 
the brewery produces alcohol-free (0.00%) beer.
No flavors or preservatives are used and in addition to 
real malt and hops, fruits and botanicals are copiously 
utilized to give the beer a body and depth of flavor 
that one would f ind it  hard to believe that it  is 
non-alcoholic.

* 価格は全て税込表記です。ディナータイムは別途サービス料 10% 頂戴しております。
    All prices are tax inclusive.10%Service Charge applies from Dinner time.

* お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます。
   Driving under the inuence of alcohol is strictly prohibited. 



自家製レモンサワー  
 Homemade Lemon Sour

サングリア  Sungria

Original  Cocktail

（Japanese Spirits, Homemade  
  Lemon Syrup, Soda）

Non-Alcoholic Drink

Beer & Beer Cocktail

キリンハートランド樽生 300ml
 Heartland

シャンディガフ ( ビール × 自家製ジンジャーエール )
 Shandy Gaff  ( Beer × Ginger Ale )

880

950

950

950

  1 100

Straight / Rock / Soda(+220)Whisky

白州
Hakushu

響
Hibiki 

山崎
Yamazaki

知多
Chita

イチローズモルト 
モルト & グレーン ホワイトラベル
Ichiro ‘s Malt  Malt & Grain

  2300

 2300

  2300

2000

  1 300

自家製  スパイシージンジャエール   
 Homemade Spicy Ginger Ale
（Homemade Ginger Syrup,   Lime, Soda）

ピンクグレープフルーツスカッシュ
 Pink Grapefruit Squash
（Pink Grapefruit Syrup, Pink Grapefruit Confit, Soda）

Bistro NOHGA 自家製ジンジャーサワー 
Bistro NOHGA 
Homemade Ginger Sour

（Japanese Spirits,  Homemade 
  Ginger Syrup, Lime, Soda）

Kabuki Co�ee

伊藤農園 みかん 100% ピュアジュース
 100% Pure Orange Juice from Ito farm

安曇野スイス村ワイナリー りんごジュース サンふじ
 Azumino Swiss Village Winery Apple Juice “Fuji” 

   900

   900

350ml  880

Ethical  Spirits

ラストエレガント
Last ELEGANT

ジンリッキー
　　
ジントニック

台東区谷中にあるナチュラルワインショップ 兼 ブルアリーの inclus 。
ナチュラルワインにインスピレーションを受けつつ、自由な発想のアル
コールフリー(0.00%)ビールを製造。香料・保存料は使用せず、本物の麦芽・
ホップに加えフルーツやボタニカルを贅沢に使用し、ノンアルとは思え
ないボディ感や奥行きのある味を目指しています。

Inclus is a natural wine store and brewery located in Yanaka, 
Taito-ward, Tokyo. Inspired by natural wine, the brewery produces 
alcohol-free (0.00%) beer.
No flavors or preservatives are used and in addition to real malt and 
hops, fruits and botanicals are copiously utilized to give the beer a 
body and depth of flavor that one would find it hard to believe that it 
is non-alcoholic.

Non-Alcoholic Craft Beer

さあ冬支度をしよう！
南半球の Pacific Ale を手に、想像する銀世界
ダウンの下にはビキニの気分
塩尻のナイアガラとトロピカルフルーツ
ゴールデンでクリスピーでジューシーな冬休み

Let's get ready for winter!
With a Pacific Ale from the Southern Hemisphere in hand, 
imagine a world of silver
Beneath the down jacket, a bikini vibe emerges
Shiojiri's Niagara Grapes and Tropical Fruits
Golden, crispy, and juicy winter break

ホワイトグレープパシフィックエール   WHITE GRAPE PACIFIC  ALE

Glass   1200

Glass   1 1 00

Ethical  Gin Seasonal Cocktail

SAKURA Fizz
桜がふわりと香る、春の訪れを感じる一杯。

「LAST ELEGANT」の繊細なボタニカルに自
家製柚子コンフィの優しい甘酸っぱさを合わ
せた春のカクテルです。

SAKURA Fizz gently carries the aroma of 
cherry blossoms, evoking the arrival of spring.
This spring cocktail combines the delicate 
botanicals of ｢LAST ELEGANT｣gin with the 
softly sweet of tangy notes homemade Yuzu 
confit.

Sake

日本酒
Sake

日本酒 3 種飲み比べセット
Sake Sampling Set（ 3Glass ）

90ml    1000

   1500

お気軽にレストランメンバーにお声掛けください。
Please ask the restaurant member.

NOHGA HOTEL  ORIGINAL WINE
Bistro NOHGA × BookRoad  ～葡蔵人～

Glass   ￥950 Bottle ￥5500

ダージリン
 Darjeeling

アールグレイ
 Earl Grey

カモミール
 Chamomile

ミント
 Mint

   900

    900

   900

  900

ドリップコーヒー
 Drip Coffee 

アイスコーヒー
 Iced Coffee

カフェラテ
 Café Latte

エスプレッソ
 Espresso

  900

   900

  950

   Single      600
Double  1000

珈琲の焙煎所とチョコレート工房を併設する蔵前の珈琲・チョコレート店。珈琲＆
チョコレートのペアリングが楽しめる。ビストロ・ノーガでは、蕪木珈琲の店主が
時間帯に合わせてブレンド・焙煎した豆を挽いて、ビストロ・ノーガオリジナルブ
レンドの珈琲を提供しています。

A coffee and chocolate shop in Kuramae with a coffee roastery and chocolate 
workshop. You can enjoy the pairing of coffee and chocolate. At Bistro NOHGA, the 
owner of Kabuki Coffee grinds beans blended and roasted according to the time of 
day, and offers Bistro Nohga original blended coffee.

台東区蔵前で「隠れた才能をステージへ」という考えのもと、台東区・蔵前で、酒粕やカカオの外皮、
生姜の葉などの未活用素材を活用したジン造りを行うスピリッツメーカー。
BistroNOHGA オリジナルカクテルの多くはエシカルスピリッツのジンから生み出されています。

A spirits manufacturer in Kuramae, Taito ward, Tokyo, that makes gin from rarely used materials 
such as sake lees (leftovers from the sake making process), cacao rinds, and ginger leaves--based 
on the idea of “bringing hidden talents to the stage. ”
Many of Bistro NOHGA's original cocktails are crafted from Ethical Spirits` gin.

Orange wine and sparkling wine from the autumn 2025 harvest, harvested by 
hotel members from grape harvest to bottling!

ホテルメンバーがぶどう収穫から瓶詰めまで行なった、2025 年秋 収穫のオレンジワ
インとスパークリングワイン！

ラストエリジウム
Last ELYSIUM

リバイブ ヒューガルデン
REVIVE from Hoegaarden

リバイブ ワカゼ
REVIVE from WAKAZE

Gin Rickey

Gin and Tonic

or

ジントニック
　　
ジンバック

Gin and Tonic

Homemade Ginger Ale

or

ジンコーク
　　
ジンバック

Gin Coke

Homemade Ginger Ale

or

オレンジフィズ

ジントニック

Orange Fizz

Gin and Tonic

or

Red or White 

「浅草栖」のエルダーフラワーカモミールシロップとビス
トロ・ノーガ自家製の「レモンコンフィ」、「オレンジコ
ンフィ」を使用したサングリアを期間限定でリリースい
たします。
For a limited time only, we will be offering a sangria crafted 
with elderflower chamomile syrup from Asakusa SUMIKA, 
w i th  homemade  l emon  and  o range  con f i t  f rom 
BistroNOHGA. 


